Detergente desinfectante toallitas - DD 445T

DESENGRASE Y DESINFECCION

Toallitas impregnadas con desinfectante de alto
nivel cuya formulacion combina ingredientes
activos de amplio espectro microbicida
(bactericida, fungicida y virucida) de baja
toxicidad, que le confieren gran poder de
desinfeccion con una mayor seguridad de
uso.Homologado HA para industria alimentaria.

PROPIEDADES

Actividad testada bajo normas UNE frente a los siguientes microorganismos: E. coli, Ps. aeruginosa, Staphylococcus
aureus, Enterococcus hiriae, Candida albicans, Aspergillus niger, y Legionella pneumdphila

Efectivo frente a patdégenos de alimentos tales como: Listeria monocytogenes, Salmonella typhimurium y Campilobacter
jejuni.
Su actividad desinfectante y detergente facilita las labores del programa de limpieza y desinfeccidn, establecido segun

sistema APPCC

El formato toallita, listo para usar, permite a los operarios utilizar el producto a pie de instalaciéon, minimizando riesgos de
manipulacion y pérdidas de tiempo derivadas del sistema tradicional (toma de producto, dilucion, aplicacion, paso de pafio,
aclarado...).

Las toallitas presentan un tejido sin pelusa y altamente resistente con gran capacidad de retencion de la suciedad lo que
permite eliminar la necesidad de aclarado de las superficies tratadas cuando no entren en contacto alimentos.

El formato toallita es desechable evitando contaminaciones cruzadas en superficies, a la vez que evita la contaminacién del
agua de lavado y minimiza la generacién de residuos.
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Presentacion en envase plastico con toallitas entrelazadas facilmente extraibles.

APLICACIONES
Producto desechable con importantes ventajas en programas APPCC (listo para su uso, evita contaminaciones cruzadas,
minimiza residuos, etc.).

Desinfeccion en la industria agroalimentaria, en todo tipo de establecimientos que manipulan, procesan o almacenan
alimentos: -industrias carcinas,lacteas, bebidas, conserveras, frigorificas, restaurantes, etc.

Limpieza y desinfeccion en bafios: encimeras, lavabos, azulejos, WC, etc.

Limpieza y desinfeccion de superficies y centros sanitarios: hospitales, clinicas dentales, centros médicos, clinicas
veterinarias, etc.

Limpieza y desinfeccion en guarderias: jugueetes, mesas, manillas, zonas de cambio, etc.

SECTORES
Ind. Agroalimentaria: CARNICAS, IND. AGROALIMENTARIA, PANADERIAS Y PASTELERIAS, CONSERVERAS,
PRECOCINADOS Y PESCADO
Construccion: CONSTRUCCION, PARQUE MAQUINARIAS

Hosteleria: HOTELES, HOSTELERIA'Y COMUNIDADES, RESTAURANTES, RESIDENCIAS, BARES Y CAFETERIAS,
GIMNASIOS Y BALNEARIOS, COMUNIDADES, CENTROS DE OCIO

Industria: METAL, FUNERARIAS, INDUSTRIA EN GENERAL, EMPRESAS DE LIMPIEZA, MADERA, AUTOMOCION Y
TRANSPORTE, FONTANERIA'Y CALEFACCION, GANADERIA, MEDIO AMBIENTALES

Organismos Oficiales: BRIGADA DE OBRAS, ORGANISMOS OFICIALES, BASURAS, CENTROS DEPORTIVOS,
GUARDERIAS,COLEGIOS E INSTITUTOS, RESIDENCIAS DE ANCIANOS, SERVICIO DE CARRETERAS, EDIFICIOS
OFICIALES, POLICIAS

Otros: HOSPITALES, CLINICA VETERINARIA, CLINICA PRIVADA
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